
Les Menus

MENU ÉVASION GOURMANDE
Automne | Hiver

ENTREE
Crémeux de butternut et potiron, noisette & chorizo

PLAT
Supreme de pintade sauce aux girolles champagne

Accompagné de ses légumes de saison
OU

Cabillaud et gambas sauce curry coco
Accompagné de ses légumes de saison

OU
Cèleri rave en texture

Accompagné de ses légumes de saison

DESSERT
« Eclat de citron meringué » 

Sablé croustillant, crémeux citron et meringue légère

29€ par personne

Les Allergènes :
Entrée : Crémeux de Courge : Fruits à coque | Lait
Plat : Supreme Pintade : Lait | Sulfites Vin Blanc | Gluten 
Cabillaud : Poisson | Lait | Sulfites Vin Blanc | Crustacée | Gluten   
Céleri rave : Céleri | Lait | Sulfites | Gluten 
Dessert : Eclat citron : Fruits à coque | Gluten | Lait | Œufs



Les Menus
MENU ACCORDS PARFAITS 

Automne | Hiver

MISE EN BOUCHE
Rillette de crabe et tourteau

ENTREE
Foie gras de canard avec texture sur le fruit de saison

OU
Terrine de Saint-Jacques, Saumon fumé, fromage frais aux citron, pickles de saison

OU
Crémeux de panais et cèpes, fruits secs

PLAT
Supreme de pintade sauce aux girolles champagne

Accompagné de ses légumes de saison
OU

Cabillaud et gambas sauce curry coco
Accompagné de ses légumes de saison

OU
Cèleri rave en texture

Accompagné de ses légumes de saison

DESSERT
« Eclat de citron meringué » 

Sablé croustillant, crémeux citron et meringue légère
OU

« Douceur chocolat praliné » 
Biscuit cacao, crème chocolat, praliné noisette et éclats d’amandes

44€ par personne
Les Allergènes :
Mise en bouche : Rillette : Poisson | Lait | Crustacée
Entrée : Terrine Saint-Jacques : Poisson | Crustacée | Lait | Gluten Crémeux panais : Lait 
Plat : Supreme Pintade : Lait | Sulfites Vin Blanc | Gluten 
Cabillaud : Poisson | Lait | Sulfites Vin Blanc | Crustacée | Gluten   
Céleri rave : Céleri | Lait | Sulfites | Gluten 
Dessert : Eclat citron : Fruits à coque | Gluten | Lait | Œufs Douceur chocolat : Œufs | Gluten | Lait | Soja 


